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CURSO ACREDITADO POR EL SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO

Objetivos del curso

Los participantes seran capaces de identificar, comprender y aplicar los principios que rigen el uso
seguro de agroquimicos y su relacién con la obtencion de productos inocuos para el consumidor,
producidos con un minimo impacto ambiental y en un ambiente de trabajo complaciente y seguro,
pudiendo asi participar en el desarrollo y/o implementacion de dichas practicas en su empresa. Asi
mismo, reconoceran los tipos de dafio que puede provocar en las personas el uso incorrecto de
agroquimicos y las acciones basicas a realizar ante un posible dafio.

Duracion del curso

30 horas cronoldgicas, distribuidas en 3 dias de 8 horas y 1 dia de 6 horas.

Programa

1. Introduccion:

1.1 Objetivos e importancia del uso de los agroquimicos

1.2 Objetivo de la certificacion SAG

1.3 Normas legales de importacion, fabricacion, comercializacion y uso de agroquimicos: SAG: D.L.
3557, Resolucion de autorizacion de uso, internacidn, etiquetado, clasificacion toxicoldgica;



Ministerio de Salud: Coédigo Sanitario, condiciones sanitarias en lugares de trabajo D.L. 594;
Ministerio de Trabajo: Ley 16.744; Ministerio de Transporte: D.L. 298

2. Clasificacion de plaguicidas y conceptos relacionados:

2.1 Desarrollo de plaguicidas

2.2 Clasificacion de los agroquimicos segun: Plaga a la que afecta, Grupo quimico, Modo de
accion, Formulacion

2.3 Tratamiento de suelos con Bromuro de metilo

2.4 Utilizacion de cobertores plasticos en el uso del fumigante Fosfina (PHs)

2.5 Comprension de la informacion contenida en la etiqueta, contenidos, categorias toxicologicas.
2.6 Definicion de conceptos: Dosis letal, efecto residual, periodo de reingreso, carencia, tolerancia o
limite maximo de residuos.

Taller Practico 1
Guiados por el relator y organizados en grupos de trabajo, los alumnos observan, comparan e
interpretan la informacion contenida en la etiqueta de distintos agroquimicos.

3. Manejo de Agroquimicos:

3.1 Aspectos a considerar en la adquisicion de un agroquimico

3.2 Almacenamiento: Condiciones ambientales: Temperatura, Humedad, Luminosidad, Ventilacién;
Distribucion espacial de los productos;

3.3 Transporte seguro de agroquimicos

3.4 Aplicacién de agroquimicos: Tipos de aplicacién (aspersiones, pulverizaciones, fumigaciones,
aplicaciones areas)

3.5 Condiciones generales para preparacion de mezclas (medidas, dosificacion)

3.6 Buenas Practicas durante la aplicacién

3.7 Preparacion y limpieza de equipos Pre y Post-Aplicacion

3.8 Limpieza del equipo de proteccion y del personal pre y post- aplicacién

3.9 Equipo de proteccion personal

3.10 Medidas de seguridad, posteriores a las aplicaciones: Manejo de Remanentes, Lavado equipos
y materiales de proteccion personal; Higiene personal

3.11 Recomendaciones de seguridad

3.12 Manejo de envases vacios, técnica de triple lavado, medidas de minimizacion de riesgo
ambiental

3.13 Calibracion de equipos: Parametros a considerar durante la aplicacién: Velocidad de avance;
Presion de trabajo; Caudal de aplicacion; Cubrimiento; Eficiencia de aplicacion; Viento (Deriva:
Implicancias y Control): Condiciones climaticas; Boquillas a utilizar

3.14 Calculo de: Dosificacion; Calibracion de Maquinaria

Taller practico 2:
Guiados por el relator, los alumnos organizados en grupos de trabajo, realizan calculos de
dosificacion y preparar mezclas para aplicaciones



Taller practico 3:

3.1 Los alumnos guiados por el profesor, visitan una bodega de agroquimicos, observan y
comentan el ordenamiento de la bodega.

3.2 Guiados por el relator y organizados en grupos de trabajo, los alumnos realizan actividades de
aplicacion segun calculos obtenidos, con bombas de espalda, de las mezclas dosificadas
anteriormente, enfatizan en la preparacion, lavado del equipo y utilizacion de equipo de proteccion
personal.

4. Descripcion de situaciones de emergencia y medidas de manejo:
4.1 Descripcion de situaciones de emergencia.

4.2 Vias de ingreso al organismo, tiempo de exposicién, susceptibilidad individual

4.3 Requisitos que deben reunir las personas que manipulen y apliquen productos quimicos
4.4 Principales aspectos de proteccion personal y de manejo

4.5 Procedimientos en situaciones de emergencia

Taller Practico 4:
Los alumnos guiados por el profesor, revisan los pasos a seguir durante una emergencia, y realizan
ejercicios de primeros Auxilios.

Curso dirigido a

Supervisores, Jefes de cuadrilla, Encargados y Operarios de bodega de agroquimicos, Operarios
agricolas, aplicadores de agroquimicos, tractoristas y cualquier persona que deba manipular
agroquimicos.

Requisitos de ingreso

Ser mayor de 18 afos; saber leer y escribir; presentar fotocopia de cédula de identidad.

Metodologia

Instruccion en sala de clases a través de exposiciones del relator.
Desarrollo de trabajos grupales de los participantes, realizados en sala de clases y en terreno.

Sistema de evaluacion y requisitos de aprobacion

Evaluacién escrita, al final del curso, con un 80 % de exigencia. 100 % de asistencia al curso;

Relator

Sr. CHRISTIAN PINILLA F.: Ingeniero Agronomo, Universidad de Concepcion. Asesor técnico en
maquinaria agricola.  Cuenta con especializacién en  manejo y calibracién de equipos
pulverizadores y manipulacién de pesticidas. Cuenta con perfeccionamiento en Argentina y Brasil.
Ha sido relator de aproximadamente 200 cursos de capacitacion, para diversas empresas del sector
agricola.



Informaciones generales

Duracion : 30 horas cronoldgicas
Horario :09:00 a 13:00 y 14:30 a 18:30 horas
Valor : Segun presupuesto

Informaciones e inscripciones

Fono consulta : 072-216857 / 9-8215048

Fax inscripcién : 072-216857

E-mail . jpareja@procampo.cl

Organiza y realiza : Consultorias y Capacitacion Procampo L.
Diploma : Procampo Ltda.

Acreditacion : Servicio Agricola y Ganadero

Politica y procedimiento de retiro y devolucion:

Anulacion de inscripcién antes de iniciado el curso: La anulacién de una inscripcién debe ser
informada a Procampo Ltda., via mail, hasta 2 dias habiles antes del inicio de la actividad de
capacitaciéon. De otro modo se entenderd que la o las personas asistiran normalmente,
procediéndose a la facturacion respectiva.

Si la anulacion se realiza dentro de los plazos estipulados, y ya se encontraba cancelado el
servicio, Procampo Ltda. tendrd un plazo maximo de 10 dias habiles para hacer devolucion del
monto cancelado.

Retiro de Personas ya iniciada la Actividad de Capacitacion: Capacitacién a empresas o
personas particulares: seretira la persona, se solicita explicar los motivos del retiro via
mail, adjuntando documentos que evidencien el retiro, por ejemplo licencia médica en caso de
enfermedad. El Otec factura de igual forma la actividad, siendo responsabilidad del cliente o del
participante gestar la liquidacion de la actividad ante Sence, para lo cual deben presentar a dicho
organismo, documentacion que respalde el motivo justificado del retiro.

Aceptacion de la propuesta

Si la propuesta es aceptada, se debe enviar mail con dicha aceptacion y esto debe ser con una
antelacion de al menos 15 dias de la fecha de ejecucién del curso, en este mail debe indicar la
cantidad de personas que desea ejecutar la actividad.

Al recepcionar el mail de aceptacidn, se le enviara una ficha de inscripcion del curso, ficha que
debe ser enviada via mail al menos 3 dias antes de la fecha de ejecucion.




Nota

» Nuestra Otec se reserva el derecho de no dictar el curso si no se redne el N°® minimo de
participantes requerido.

» El Cliente sera responsable de la Inscripcion del Curso ante Sence.

» La OTEC no se hace responsable de la calidad de los almuerzos, cuando el cliente ha
solicitado nuestra gestion con el proveedor.



